
En Ma Khin, cada plato cuenta una historia. No solo la del 
Sudeste Asiático, que inspira nuestras recetas, ni la de 
la familia de la matriarca Ma Khin, cuyo legado palpita en 
cada rincón del restaurante. También subyace el relato 
de la tierra que nos rodea: del mar, la huerta, los campos, 
y, sobre todo, de las manos que los trabajan. Porque Ma 
Khin parte del amor y el respeto por el producto local para 
adoptar y transformar platos de otros rincones del mundo.



// APERITIVOS APERITIVOS
Bebidas

COCTELESCOCTELES

fresh martini				    11€
Dry Martini, vodka, ginger beer, lima makrut y cardamomo

pegu ladies’ club				    11€
Ginebra, triple sec, zumo de lima y angostura

thai sour					     11€
Ron, menta, lima makrut, citronela, clara de huevo

burmese margarita				   11€
Tequila, mezcal, lime pickle, zumo de naranja

mojito de yuzu y té verde			   8€
Hierbabuena, yuzu, té verde, gingerbeer y angostura

kombuchas caseras				   5€
De mango y cardamomo o frambuesa y pimienta rosa

limanada casera				    5€
Zumo de lima y soda

té frío					     4€
Té negro con mango o infusión de especias con naranja

cola sr. nuez 				    3,5€
Cola artesanal de Valencia

navellate					     3,5€
Refresco de naranja 

cítrico montoya				    3,5€
Refresco de limón					   

moctel jamu					     6€
Una bebida ayurvédica con cúrcuma, jengibre, lima, agua de coco y miel

caña el águila sin filtrar 		  2,5€

doble el águila sin filtrar 		  3,5€

heineken / heineken 0.0 			   3,5€

amstel oro / amstel oro 0.0 		  3,8€

amstel radler 				    3,5€

18/70 la rubia 				    3,5€

primavera trigo y hierbaluisa  		  4,5€

boira pale ale con carácter		   	 4,5€

SIN ALCOHOLSIN ALCOHOL

CERVEZASCERVEZAS

ostras valencianas con kimchi y manzana/pieza  
( M o - P -S -S u) 	

bouchot (mejillones atlánticos) en curry verde 
tailandés ( M o - C- P )

laarb de pollo con menta, arroz tostado y sambal 
oelek (S - G - M - P ) 	

paratha masala con chutney de tomate ( M - G - L )  	

rollitos tailandeses de cerdo y langostinos/4 uds. 
(S - G - C- L )	

calamar frito glaseado con soja dulce ( M o -S - G -S e)	

croquetas de pollo en curry rojo con mayonesa 
de lima/4uds. ( H - G - C- L- P ) 	

bao de panceta cha siu con encurtidos caseros 
/2 uds. (G -S u - M o -S -S e -S u)	

satay de pollo con salsa de cacahuetes y ensalada 
de berros y pepino (C a -S -S u)

ensalada birmana de jengibre con col rallada,
chalotas y cacahuetes  (C a) 	

tofu thoke: de los estados shan, con tofu casero 
de garbanzos (C A -S E )

pomelo thoke: sabores birmanos con gamba blanca 
del mediterráneo (C- P )  

15€

15€

17€

6€/pieza

17€

15€
	

15€

17€

20€

16€

15€

17€

// ENTRANTES ENTRANTES

// ENSALADAS ENSALADAS

surtido de fermentados y condimentos estilo Ma Khin



chile crab: cangrejo de concha blanda con salsa 
picante  (C- H -S )

curry de rape birmano  (C- P ) 	

vindaloo de pato con arroz basmati salteado con 
semillas  ( M -S u)	

curry rojo de ternera con arroz de jazmin  (C- P )	

cerdo pekin con crepes y salsa hoisin casero  (S - G ) 	

cha ca: pescado vietnamita con nuoc cham  (L-S-P-Se-Su)

pescado al vapor al estilo cantonés con pak choi 
( P -S e -S -S u) 	

biryani de coliflor: un arroz vegetariano indio  ( L ) 	

thali vegetal, un plato combinado indio vegetariano 
( M - G -S u - L )

26€

26€

24€

22€

22€

24€

24€

20€

22€

// PRINCIPALES PRINCIPALES

noodles con cerdo ibérico y bimi  (G -S -S u -S e - H - M o) 	

shan noodles con langostinos, mostaza encurtida 
( M - C-S U - C A -S )

khao swe birmano con pollo de corral y 
balachaung  ( M - H - G - C- C a - P ) 	

21€

26€

23€

// NOODLES NOODLES

tarta de queso ma khin con toffee y macadamias 
( L- H - G - F )

falooda birmana con frutos rojos  ( L- H - F )

mango con sticky rice  (S e - L ) 	

flan de chocolate con coco y avellanas  ( L- H - F )	
	

8€

8€

8€

8€

// POSTRE  POSTRE 

.........

*   Los pescados marinados están previamente congelados a -20º durante 5 días.
** Todos los platos que incluyen ingredientes fritos pueden contener trazas de: G, C, H, P, Ca, S, L, F, A, M, Se, Su, Mo

Gluten
Crustáceos
Huevos 

G
C
H

Pescados
Cacahuetes
Soja

P
Ca
S

Lácteos
Frutos secos
Apio

L
F
A

Mostaza
Sésamo
Sulfitos

M
Se
Su

ALÉRGENOS:

.........

.........

.........

.........

.........

Altramuz
Moluscos

Al
Mo

SI PADECE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA COMUNÍQUELO A NUESTRO PERSONAL DE SALA.

arroz jazmín o basmati

paratha: pan indio  (G )

kimchi: col fermentada con guindilla  (S -S e)

papadum con chutneys  ( M - L-S u -S e - G )

dahl: cremosas lentejas indias  ( M )

3€

3€

6€

6€

8€

// EXTRAS EXTRAS



//  VINOS TINTOSVINOS TINTOS

ciento volando  
MACABEO, CHARDONNAY / D.O. REQUENA / Cava ecológico de burbuja fina, cremoso, 
con aromas a fruta blanca madura, cítricos y pastelería.

raventos i blanc la finca
XAREL·LO, MACABEO Y PARELLADA / D.O. PENEDÉS / Proviene de los viñedos más 
históricos de la conocida bodega catalana. Es seco, noble, de burbuja fina y 
complejidad desbordante.

andre clouet  
PINOT NOIR / AOC CHAMPAGNE / Fresco, fino, con notas tostadas, fruta blanca y toques 
ahumados. Frutillos rojos y cítricos dulces se combinan con la mineralidad calcárea.

//  ESPUMOSOSESPUMOSOS

21€ / 4€

41€

49€

/

artuke   
TEMPRANILLO, VIURA / D.O. RIOJA / Vino joven y afrutado, con notas florales y 
fruta roja madura.

ponce pie franco   
BOBAL / D.O. MÁNCHELA / Envejecido 10 meses en barrica. Destacan notas a mora, 
frambuesa... acidez equilibrada y taninos suaves.

casa castillo   
MONASTRELL / D.O.P. JUMILLA / Aroma a frutas rojas y hierbas silvestres 
equilibran la nariz de este exquisito tinto.

safrá   
MANDÓ / D.O. VALENCIA / En nariz se combinan frutas rojas (guindas) y flores 
(violetas) con notas balsámicas, discretas especias y hierbas aromáticas, cuerpo 
ligero.

parajes césar  
MENCIA / D.O. BIERZO / Jugoso con aromas de fruta roja y negra fresca, notas 
vegetales y toques especiados. En boca es frutal, envolvente y muy amplio.

12 volts  
CALLET, FOGONEU, SYRAH, MERLOT / VT MALLORCA / Vino peculiar, envejecido 9 
meses barricas diferentes. Destacan aromas florales junto a frutillos de bosque 
como fresas y moras, que se combinan con un toque balsámico y silvestre.

fundamentalista 
BOBAL Y OTRAS /D.O. MANCHUELA / Elaborado de manera tradicional en depósitos 
de hormigón, aromas florales ciruela y tostados. 

valduero “en dos maderas”  
TEMPRANILLO / D.O. RIBERA DEL DUERO / Vino de altura que pasa por 2 maderas de 
diferentes orígenes. Aromas a fruta fresca roja, notas especiadas y balsámicas.

guiberteau saumur les moulins 2023  
CABERNET FRANC / AOC LOIRE / Reserva de 20 meses en barricas de roble francés 
y americano. Aromas a fruta roja y negra madura, notas especiadas y balsámicas.

21€ / 4€

31€    

23€ / 4,5€

24€ / 4,5€

28€

31€

24€

39€

37€ 

sílice 
ALBARIÑO, palomino, treixadura / D.O. Ribera Sacra / Crianza mixta, 8 meses con 
sus lías en barrica usada y otra parte en barricas nuevas. Mineral, fresco y elegante.

menade 
VERDEJO / VT CASTILLA Y LEÓN / Vegano, afrutado, herbáceo y con toques florales 
acompañados por una acidez excepcional.

can sumoi 
XAREL.LO / D.O. PENEDÉS / Mediterráneo de altura, mineral, aromas provenzales.

cullerot 
MACABEO, PX, CHARDONNAY… / D.O. VALENCIA / Toques picantes y notas herbáceas 
sobre fondo balsámico, envejecido en tinajas de barro con sus lías.

les freses 
MOSCATEL DE ALEJANDRÍA / D.O. ALICANTE / Brillante, aromas cítricos, florales notas 
herbáceos, ligera maceración con pieles, 8 meses de crianza con sus lías.

meran  
GEWÜRZTRAMINER / D.O. ALTO ADIGE, ITALIA / Intensidad aromática a fruta de 
hueso, cremoso y agradable.

l’abrunet  
GARNACHA BLANCA / D.O. TERRA ALTA / Fresco, vibrante y mineral, con aromas de 
manzana verde y pera.

guímaro
GODELLO / D.O. RIBERA SACRA / Cautivador Godello, untuoso con aromas a lyche, 
melocotón, flores blancas, complejo y refrescante. 

mirabrás 
PALOMINO FINO / VT CÁDIZ / Barbadillo recupera la elaboración tradicional de la uva 
Palomino fino con crianza bajo velo flor en botas jerezanas. Aromas florales, fruta 
madura y frutos secos.

ponce blanco  
ALBILLO / D.O. MANCHUELA / Blanco envejecido 8 meses en barrica. Aromas a 
manzana, pera, cítricos y toque final de vainilla. Ligero y fresco.

domain guiberteau saumur blanc
CHENIN BLANC / AOC LOIRE / Experiencia sensorial intensa desde aromas a fruta;
compota de limón, pomelo... con toques a vainilla y una leve salinidad final.

//  VINOS BLANCOSVINOS BLANCOS

33€

23€ / 5€

25€ / 5€

21€ / 4,5€

22€

31€ / 6€

23€

26€

33€

29€

43€

les prunes  
MANDÓ (BLANC DE NOIR)/ D.O. VALENCIA / Rosado jugoso y fresco envejecido con 
sus propias lías en tinajas de arcilla. Aromas a frutas blancas con toques cítricos

les danses  
MANDÓ / D.O. VALENCIA / Cava rosado ancestral y ecológico, fresco y ligero.
Aromas a ciruelas con notas cítricas y especiadas.

//  VINOS ROSADOSVINOS ROSADOS

24€ / 4,5€

29€

/



// CAFÉS Y TÉS CAFÉS Y TÉS

// LICORES Y  LICORES Y COPASCOPAS

// AGUAS AGUAS

café 				    2,5€

cortado 			   2,5€

café con leche 		  3€

bombón 			   3€

cappuccino 			   3,5€

carajillo 			   3,5€

té negro con mango 	 3,5€

té negro con especias 	 3,5€

té blanco pai mu tan 	 3,5€

té verde con jengibre 	 3,5€

darjeeling 			   3,5€

rooibos con canela 	 3,5€

yogi tea una infusión de especias	 3,5€

poleo con regaliz 		  3,5€

camomila con manzana 	 3,5€

chupito 			   5€

chupito premium 		  8€

copa				    7€

copa premium 		  12€

combinado 			   9€

combinado premium 		 14€

servicio de agua osmotizada

lanjaron 50cl 

agua lanjarón con gas 50cl 

1,5€ p/p

2,7€

3,0€

por persona    


